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RESTAURANTS

RESTAURANT LE MAS DE RIRI

CELLES

Lieu dit le Mas de Riri BN RN
34700 CELLES
+334 6796 77 80 f

lemasderiri@gmail.com
http://www.lemasderiri.com

Ouverture du 01/04/2025 au 02/11/2025. Ouvert 6j/7. Fermeture le mardi

Au bord du Lac du Salagou, I'équipe du Mas de Riri vous accueille sur deux terrasses
panoramiques. Venez déguster une cuisine délicate et colorée, préparée avec les produits
frais du terroir. Ambiance sympathique et conviviale, dans un cadre a couper le souffle. Des
vins locaux sont proposés. Possibilité de réserver pour un repas de groupe : mariage,
banquet, séminaire.

Bar a biére,Brasserie,Restaurant bistronomique
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Formule : 30€ - Entrée, plat, dessert
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BISTROT LARZAC

©2018- bistrot larzac

Le Village = == 11
34520 LA VACQUERIE-ET-SAINT-MARTIN-DE-
CASTRIES 'F

+334 999143 20
lebistrotlarzac2@gmail.com
https://restaurant-lebistrotlarzac.eatbu.com

Venez déjeuner ou diner dans un cadre chaleureux et convivial toute I'année. Venez
déguster des viandes au feu de bois ainsi qu'une cuisine du marché. Le tout accompagné,
bien sir, de vins locaux.

Grill
42 couverts intérieurs / 28 en terrasse

ENIICESEY

SNACK - L'INSTANT PLAGE AU CAMPING LES VAILHES
CELLES

Annabelle Delage

Baie des Vailhés
34700 CELLES

== 1

grl.restauration@gmail.com

Ouverture du 12/04/2025 au 30/09/2025. Tous les jours de 8h a 20h. Sauf les
lundis et mardis.

Entre amis, en famille, I'endroit est idéal pour passer un bon moment face a ce magnifique
paysage qu'offre le lac du Salagou. Un large choix de plats et de boissons pour déjeuner ou
diner. Tout au long de la saison, de 10h30 a 22h. L'Instant Plage propose des burger, pizza
panini planche a partager, des crépes, des Bubble Tea le matin et des petits déjeuner avec
pain, croissant, viennoiseries.

EL RANCHO LARZAC
LA VACQUERIE-ET-SAINT-MARTIN-DE-CASTRIES

el rancho

Mas de Figuiéres —_— 1l
34520 LA VACQUERIE-ET-SAINT-MARTIN-DE-

CASTRIES f
+33 6 29 20 34 25

elrancholarzac@gmail.com

Ouverture du 12/04/2025 au 30/09/2025. Avril a aoiit : Ouvert du jeudi soir au
mardi soir.

Fermeture le mercredi midi et soir et le jeudi midi.

Sept : Ouvert du vendredi midi au dimanche soir.

El Rancho propose une cuisine généreuse (burgers, cotes de beeuf, salades et desserts),
faite maison, a base de produits locaux et de qualité.

Le restaurant est spécialisé dans les viandes d'exception comme la Black Angus, issue de
I'élevage familial, et est labellisé Eco défi, label déployé par la Chambre de Métiers et de

A la carte : de 15€ a 30€


mailto:lemasderiri@gmail.com
http://www.lemasderiri.com/
https://www.facebook.com/LeMasDeRiri/
mailto:grl.restauration@gmail.com
mailto:lebistrotlarzac2@gmail.com
https://restaurant-lebistrotlarzac.eatbu.com/
https://www.facebook.com/Le-Bistrot-Larzac-238930979971710/
mailto:elrancholarzac@gmail.com
https://www.facebook.com/elrancholarzac/

RESTAURANTS

GUINGUETTE LA ROULOTTE
LA VACQUERIE-ET-SAINT-MARTIN-DE-CASTRIES

Antonnella Kadouche

Grand Rue = == 11
34520 LA VACQUERIE-ET-SAINT-MARTIN-DE-
CASTRIES f

+33 622239799
sherpanes@wanadoo.fr

https://sherpanes.com/
Ouverture du 01/05/2025 au 14/06/2025. Ouvert tous les week-ends et ponts.

A l'ombre des grands arbres, au milieu des animaux, des repas midi et soir avec des
produits locaux. Une cuisine méditerranéenne généreuse et colorée !
Sur place aire de jeux pour les enfants, les animaux en liberté, des hébergements a la

ferme et randonnées avec anes.

Bar musical,Guinguette
couverts intérieurs
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A la carte : de 2,5€ a 16€

L'OGUSTIN

LA VACQUERIE-ET-SAINT-MARTIN-DE-CASTRIES

©2018- I'ogustin

&= b1

Réservez

2 Place d'Ormeau

34520 LA VACQUERIE-ET-SAINT-MARTIN-DE-
CASTRIES

+334 679516 88

logustinresto@gmail.com
https://www.restaurantdularzac.com/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Toute I'année : Ouvert du jeudi au
dimanche, midi et soir.

En aoiit : ouvert du jeudi au lundi, midi et soir.

Fermé du 20 au 30 janvier inclus et du 09 au 14 juin inclus.

Au ceceur du Larzac Méridional, a 45 minutes de Montpellier, découvrez le restaurant
I'Ogustin, sélectionné au guide Michelin et labellisé Ecotable. Ici, Pricillia Lebon, jeune
cheffe autodidacte, puise son inspiration dans I'héritage familial de ses grands-parents,
restaurateurs et maraichers, transmettant ainsi la passion de la cuisine et I'amour de la
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Menu adulte : 24€ - Jeudi et vendredi midi.
Menu adulte : 41€ - Menu en 5 intentions midi et soir.
Menu adulte : 62€ - Menu en 8 intentions midi et soir.

LA VACQUEROISE
LA VACQUERIE-ET-SAINT-MARTIN-DE-CASTRIES

La Vacqueroise

47 Grand Rue [N |
34520 LA VACQUERIE-ET-SAINT-MARTIN-DE-

CASTRIES

+33 7855901 46

Ouverture du 18/06/2025 au 30/09/2025. Ouvert tous les jours sauf le lundi
soir et le mardi toute la journée.

Bienvenue a la Brasserie La Vacqueroise, un lieu ou I'on se sent comme chez soi ! Réputée
pour ses biéres artisanales brassées selon les méthodes traditionnelles belges, cette adresse
vous invite & savourer une cuisine généreuse et gourmande.

Véronique et Didier vous régalent avec leurs tartines gourmandes, leurs planches apéritives
et leurs plats concoctés a partir de produits locaux.

A la carte : de 6€ a 30€

RESTAURANT DE LA GROTTE DE LABEIL

LAUROUX

Olivier Octobr
Hameau de Labeil
34700 LAUROUX
+3377217 0156 f

labeillarzac@gmail.com
http://www.grotte-de-labeil.com

Ouverture du 01/03/2025 au 01/11/2025.

Le restaurant de la Grotte de Labeil vous accueille au coeur du Cirque de Labeil, dans une
batisse caractéristique de I'architecture du Larzac et vous propose une cuisine traditionnelle
généreuse.

Accordez-vous une pause en terrasse et savourez les spécialités : truite, entrecote au
roquefort, omelette aux girolles, aux cépes ou au roquefort, foie gras ainsi que des produits
du terroir.

ancv

A la carte : de 2€ a 18,5€


mailto:sherpanes@wanadoo.fr
https://sherpanes.com/
https://www.facebook.com/Roulpays/
mailto:logustinresto@gmail.com
https://www.restaurantdularzac.com/
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mailto:labeillarzac@gmail.com
http://www.grotte-de-labeil.com/
la%20grotte%20de%20labeil

RESTAURANTS

FACTORY

oo (]

LA RESERVE

LE BOSC

©FACTORY
Zone d'Activite la Meridienne (N
34700 LE BOSC
+33 467 44 36 95 f

factory.lebosc@gmail.com

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. 7/7

Le service se fait en continu toute la journée du petit déjeuner au diner, sur place ou a
emporter.

Vous trouverez toujours une formule pour régaler vos papilles et celles de vos enfants.
Vous dégusterez une cuisine saine, simple et authentique, élaborée avec des produits frais
et locaux.

Dans une ambiance brasserie a l'intérieur ou sur la terrasse ombragée et végétalisée.

Formule : de 17€ a 24€

LE ROCKASTEL CAFE-AUBERGE
LE CAYLAR

Stéphane Allizon

7 avenue de Millau
34520 LE CAYLAR
+33 6 46 38 42 45 f
contact@lerockastel.fr

https://www.lerockastel.fr/page.php

Ouverture du 02/04/2025 au 30/04/2025. Du lundi au jeudi : Ouvert le midi
(12h - 14h30. Diner possible, sur réservation).

Vendredi : Ouvert midi et soir (12h - 14h30 et 19h - 21h30).

Samedi : Ouvert le soir (19h - 21h30).

Dans une ambiance détendue, le café-auberge du Rockastel propose une restauration
traditionnelle. Les plats sont confectionnés avec des produits frais et issus de producteurs
locaux.

La carte des boissons offre un grand choix de vins du Languedoc (bio, AOP, IGP...) et de
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Formule : 17,9€ - Entrée-plat ou plat-dessert
Formule : 19,9€ - Entrée-plat-dessert
A la carte : 28€ - Prix moyen entrée-plat-dessert

©2018 la reserve du bosc

Hameau Cartels-du-Bosc 8 rond-point des Oliviers e N |
34700 LE BOSC

+33 4 67 88 50 22 f
restaurantlareservedubosc@gmail.com

http://www.lareservedubosc.fr

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ouvert du mercredi midi au
dimanche midi et du mercredi soir au samedi soir

A deux pas du Lac du Salagou, le chef Samuel Millois vous offre une expérience culinaire
unique, alliant la simplicité de la cuisine traditionnelle avec une touche de raffinement semi-
gastronomique. Ici, chaque plat est un hommage aux saveurs authentiques de la région,
mettant en valeur les produits locaux de saison avec créativité et passion.

Restaurant gastronomique
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Formule : 17,9€ - Le midi
Formule : 38,5€ - Le week-end

O'RESTO
LE CAYLAR

O'Resto

10 place de la République [ N |
34520 LE CAYLAR
+3377779 2580

Ouverture du 01/01/2025 au 31/03/2026. Ouvert lundi et mardi uniquement le
midi.

Du jeudi au dimanche midi et soir.

Fermé les mercredis

Situé au coeur du village face a I'arbre sculpté, O'Resto vous propose des spécialités
aveyronnaises telles que l'aligot, les tripous, ses charcuteries et fromages, ainsi que sa
flaune. Elaborée avec des produits frais et locaux, vous retrouverez une cuisine
traditionnelle alliant des plats d'aujourd'hui et d'antan.
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Menu adulte : 19,5€ - Menu du jour en semaine
A la carte : de 14€ 3 19,5€


mailto:factory.lebosc@gmail.com
https://www.facebook.com/factorylebosc/
mailto:restaurantlareservedubosc@gmail.com
http://www.lareservedubosc.fr/
https://www.facebook.com/p/Restaurant-La-Reserve-100063545952097/
mailto:contact@lerockastel.fr
https://www.lerockastel.fr/page.php
https://www.facebook.com/p/Le-Rockastel-61560234331938/

RESTAURANTS

Le Riverain
5 Chem. des Jardins z= b1
34520 LES RIVES
+33 7 66 80 40 51 f

leriverain@restaurantleriverain.fr

https://www.restaurantleriverain.fr/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ouvert du Indi midi au dimanche
midi.

Une cuisine traditionnelle et gastronomique "Fait Maison" élaborée par le chef, Boris
Charlet, qui a débuté sa carriére au pied des montagnes, aupres de passionnés qui ont fait

le choix d'exprimer par |'assiette la nature et ce qu'elle possede de surprenant et sauvage.

Auberge de campagne,Restaurant bistronomique
couverts intérieurs

8

Rue de la Halle B = EE l l
34700 LODEVE
+33 625292019 f

isabelle.julien347@gmail.com

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Du lundi midi au samedi midi. Fermé
en janvier et en aolit.

Un lieu incontournable sur Lodéve. Une ambiance chaleureuse et conviviale ol tout est fait
maison avec des produits de qualité et de saison.

Leur spécialité ? Des crépes salées au sarrasin et des crépes sucrées qui vous feront fondre
de plaisir. Des salades fraiches, des plats du jour, des pizzas avec une pate au levain et des
desserts "maison" qui vous surprendront.
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8 rue Neuve des Marchés
34700 LODEVE

+33 467 44 01 38
robert_valerie@yahoo.fr

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ouvert tous les jours de 7h30 a 19h.
Fermé le lundi
Fermé du 10 au 17 mars et du 23 au 29 juin.

A la boulangerie-pétisserie, Chez Azorin, située en plein coeur de la ville, a deux pas de la
Halle Dardé et du Musée de Lodéve, vous trouverez du pain, des patisseries , des
viennoiseries , des glaces de qualité, des plats chauds et des salades.

Profitez de la nouvelle terrasse ombragée tout au long de I'année!
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Entre Terre et Mer

4, avenue Paul Teisserenc z= 11
34700 LODEVE
+33950193226 f

entre-terre-et-mer@restaurant-lodeve.fr
https://entre-terre-et-mer.metro.biz

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. A I'année : Ouvert toute la semaine
de 12h - 14h / 19h - 21h - sauf les Lundis et le Mardis.

Juillet et aoiit : ouvert tous les jours.

Fermeture du 1 au 13 juillet / du 1er au 10 janvier

Cuisine raffinée mélant saveurs de la mer et traditions. Laissez voyager vos sens entre
Terre et Mer.

Cuisine de fabrication maison par le chef Franck Assenard, officiant dans les cuisines de
France et de Navarre depuis plus de 30 ans, dans la tradition et le respect des produits.

B GIIEESEY
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RESTAURANTS

FACTORY & CO
LODEVE

Factory & co
6 Rue de la Halle z= b1
34700 LODEVE
+334 67 44 07 93 f

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. OUVERT 7j//7
De 9h a 22h - Vendredi et samedi jusqu'a 23h

Factory & Co est une Brasserie-Grill House conviviale pour prendre votre petit déjeuner,
pour bruncher le dimanche, déjeuner ou diner, seul, en couple ou en famille, dans une
ambiance feutrée et chaleureuse. Coté cuisine, vous serez séduits par des burgers
savoureux avec frites maison, des grillades et des planches.

Bar a tapas,Brasserie,Grill,Restaurant bistronomique,Restauration a theme

DI

Formule : de 19€ a 23,9€

LA FONTAINE

LODEVE

Alice Thomson Thibault

21 Boulevard de la Liberté
34700 LODEVE

+33 4 67 44 26 58 'F
lafontainelodeve@gmail.com

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ouverture toute I'année, 7 jours sur
7. Fermeture 2 semaines autour des fétes de fin d'année.

"La Fontaine" vous invite dans un bel immeuble haussmannien, rempli d'histoire, au cceur
de Lodeve, tenue par un couple franco-britannique.

Vous y trouvez un bar a vins et biéres et un salon de thé dans un décor soigné, ou sont
proposées diverses boissons (chaudes et fraiches, vins de vignerons locaux, biéres

PR S R DR DI N S SO DR P B AU I S - SO P

&

A la carte : 1,8€ - Café a 1.70€ et Champagne 75cl a 65€

GUINGUETTE SELVA
LODEVE

4R

Marion aube

Route de Montpellier = == 11
34700 LODEVE

ggmm34700@gmail.com f
https://selva-la-guinguette-lodeve.eatbu.com/?

lang=fr

Ouverture du 08/06/2025 au 30/08/2025. A partir de juin tous les jours de
18H30 a 23h

La Guinguette Selva est un lieu privilégié prés des arbres sur une prairie au bord de la
riviere a Lodéve !

Un lieu convivial et de partage qui propose des repas simples frais et locaux. Tout est fait
maison avec amour !

La guinguette organise pendant la saison estivale de nombreux événements.

Le mardi c'est soirée Coinche, le mercredi c'est JAM et les vendredis et dimanches soirées

A la carte : 15€ - Plats végétariens
A la carte : 16€ - Plats avec viande

LA MUSE'BROC

)
LODEVE

©la muse broc 2020

Square Georges Auric
34700 LODEVE

+33 43479 04 42 f
lamusebroc@gmail.com

https://www.lamusebroc.com/

Ouverture du 01/01/2025 au 30/04/2025. De 11h a 18h30 du mardi au
vendredi et le samedi de 10h a 15h.

Sauf si événementiel .

Fermé le Lundi

Un café culturel-design-brocante original et imaginatif.

Bar a vin,Bar lounge,Bar musical,Saladerie,Salon de thé
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Formule : de 15€ a 18€ - Le panier fourchette
Formule : de 13€ a 14€ - Plat du jour
A la carte : de 10€ a 12€ - Empanadas/frites/salade ou salades composées ou camembert



https://www.facebook.com/profile.php?id=61553227772582&locale=fr_FR
mailto:ggmm34700@gmail.com
https://selva-la-guinguette-lodeve.eatbu.com/?lang=fr
https://selva-la-guinguette-lodeve.eatbu.com/?lang=fr
https://www.facebook.com/profile.php?id=61573014060144
mailto:lafontainelodeve@gmail.com
https://www.facebook.com/people/La-Fontaine-Lod%C3%A8ve/100068019484111/
mailto:lamusebroc@gmail.com
https://www.lamusebroc.com/
https://www.facebook.com/lamusebroc/

RESTAURANTS

© Hotel de la paix
11 boulevard Montalangue -
34700 LODEVE 2 S =
+33 4 67 44 07 46 = /7!) &"@)
contact@hotel-dela-paix.com .F
http://www.hotel-dela-paix.com/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Fermé le dimanche soir en basse
saison.
Fermeture annuelle 2 semaines a la Toussaint, a Noél et en Février.

Une cuisine toujours réinventée avec des produits frais.
Une équipe qui prend plaisir a vous satisfaire depuis 5 générations.

Restaurant gastronomique
60 couverts intérieurs / 25 en terrasse
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LE GRAND MINUSCULE

LODEVE

Le grand Minuscule

2 grand'rue - = =11
34700 LODEVE
+33 4 67 88 50 35 'F

cafe@restaurantminuscule.fr
http://www.restaurantminuscule.fr

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Tous les midis du mercredi au
dimanche et le soir tous les vendredis et samedis.
En Juillet et Aout : midi et soir du mercredi au dimanche.

A quelques rues du Musée de Lodéve, Beate et Jurgen vous proposent une cuisine élaborée
a base de produits biologiques et régionaux avec des spécialités francaises et du monde
mais aussi des plats végétariens en salle ou en terrasse ombragée.

Restauration a théme,Saladerie
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A la carte : de 16,5€ a 28€
Formule : 19,8€ - Le midi
Menu adulte : 38€ -

L'AMANDIER
LODEVE

Antonnella Kadouche

6 Grand'Rue il
34700 LODEVE
+33 643220236 f

Ouverture du 01/01/2025 au 31/03/2026. Du mercredi au vendredi de 11h a
18h, le mardi de 14h a 18h et le samedi de 10h a 13h.

Un salon de thé incontournable sur Lodéve ! L’Amandier est un salon de thé et patisserie
situé au cceur de Lodéve, proposant une sélection de gourmandises artisanales et de
boissons chaudes dans un cadre chaleureux.

L'établissement est réputé pour ses patisseries maison, préparées avec des ingrédients de
qualité et une touche de créativité.

A la carte : 2€ -

LE JARDIN - BRASSERIE LODEVA
LODEVE

= Bl

Romain Leze

9 Avenue Denfert = EI z= 11
34700 LODEVE
+33 649 24 61 48

brasserielodeva@gmail.com

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ouvert du mercredi au samedi de 18h
a 23h (1h du matin le samedi). Fermé entre Noél et nouvel an.

Le Jardin est le pub de la microbrasserie LODEVA. Située dans les anciennes écuries d'un
hotel particulier du 18¢ siecle, vous pourrez y déguster les biéres brassées sur place.
Romain, se fera un plaisir de vous conter I'histoire du lieu et celle de la folle épopée

brassicole!

Bar a biére,Bar a tapas,Bar musical,Brasserie,Pub
(] (@)l=](&)

A la carte : de 3€ a 7€ - Demi et pinte

B
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RESTAURANTS

MEDIATHEQUE CONFLUENCE

Pole culturel Confluence rue Joseph Galtier ; 5 l l
34700 LODEVE
+33 746 3402 32 f

mouvances34@gmail.com

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Fermé pendant les vacances scolaires
(zone C).

Situé au coeur du pdle culturel Confluence (médiatheque de Lodéve), Le Patio est un café
associatif chaleureux et vivant, géré par I'association culturelle Mouvances.

Entiérement animé par des bénévoles passionnés, Le Patio est bien plus qu'un simple café :
c'est un lieu de vie, de rencontres et de découvertes, ou I'échange et le partage sont au
centre de toutes les activités.

RESTAURANT Felit Sommelier 18046144055

L i

©2018 Le Petit Sommelier

3 Place du Rialto = Gz i
34700 LODEVE
+33 4 67 44 05 39

lepetit.sommelier@orange.fr

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ouvert du mardi au dimanche de 11h
a 14h30 et de 19h a 21h. Fermé les lundis

Depuis 1991, le Petit Sommelier vous propose une cuisine maison, élaborée a partir de
produits bruts. Le chef met toutes ses compétences au service de ses clients.

Restaurant gastronomique
50 couverts intérieurs / 70 en terrasse

Restaurant Le Saj

17 GRAND RUE il
34700 LODEVE
+33768962333 f

Ouverture du 01/01/2025 au 31/03/2026. Ouvert de 11h30 a 15h du mardi au
samedi.
Ouvert midi et soir pendant le Festival Résurgence.

Au cceur de Lodéve, Le Saj régale les amateurs de cuisine libanaise avec ses spécialités
savoureuses a emporter : galettes traditionnelles (chawarma, falafel, sojok, taouk, kefta...),
entrées variées, plats du jour, assiettes gourmandes et desserts.

Restauration a théme,Snack / Sandwicherie

7, PP U S

©2019 epicerie fleury

17 Boulevard de la Liberté il
34700 LODEVE
+33 467 88 50 89 f

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Hiver : Du mardi au samedi de 10h a
21h. Service non stop. Fermé le lundi et le dimanche
Eté : Du lundi au samedi de 9h a 22h. Service non-stop. Fermé le dimanche

L'épicerie Fleury ou " I'épicerie a manger" est un lieu insolite sur Lodéve ol vous pouvez
manger des produits locaux achetés dans I'épicerie. Des plats traditionnels, des fromages
locaux, de la charcuterie du pays et d'autres incontournables. A l'intérieur vous trouverez
également une cave a vins et spiritueux ainsi qu'une épicerie fine, de produits régionaux a
déguster sur place tout au long de

(=)&)
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LES VALS
LODEVE

RESTAURANT TAN LAP
LODEVE

© Camping Les Vals

2000 avenue Paul Tesserenc = Roumain, = N |
34700 LODEVE

+33 4304017 80 f
campinglesvals@yahoo.fr

http://www.camping-les-vals.org

Ouverture du 01/07/2025 au 31/08/2025. Ouvert de mars a novembre pour les
groupes sur réservation, et juillet/aot pour les particuliers sur réservation.

Le cadre dépaysant et la cuisine a base de produits frais du restaurant Les Vals sont la
garantie d'un moment savoureux. Rougailles, gardiane de taureaux, poulet coco.

Idéal pour vos événements (mariages, baptémes, anniversaires, départs en retraite...), il
propose également la location de salle : sa grande capacité permet d'accueillir les motards
et les groupes en bus, sur réservation uniquement.
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A la carte : de 15€ a 25€
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VIN SUR VIN
LODEVE

7 place de la halle Dardé — -l
34700 LODEVE

+33 6224016 83

hamou.k@hotmail.fr

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Du mardi au samedi .

Le vin sur vin est un bar a vins et a biéres avec une petite restauration proposée sur place.
Une cave a vins est disponible pour les amateurs de vins biologiques, natures et locaux.

Bar a tapas,Bar a vin
20 couverts intérieurs

A la carte : de 5€ a 25€

Tan lap

11 Boulevard Jean Jaurés
34700 LODEVE

+33 4 67 44 26 40
restaurant.tanlap@gmail.com

https://tanlap.fr

Réservez

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ouvert tous les jours de 12h a 14h /
de 18h30 a 22h, sauf le mercredi.

Venez découvrir les incontournables de la cuisine vietnamienne et thailandaise chez Tan Lap
!

Restauration a théme
couverts intérieurs

A la carte : de 8€ a 20,5€

LA PETITE FRINGALE
SAINT-JEAN-DE-LA-BLAQUIERE

La petite fringale

1 Avenue du Grand Chemin il
34700 SAINT-JEAN-DE-LA-BLAQUIERE
+3349991 34 86 f

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Lundi-mardi-jeudi de 8h30 a 17h en
hiver / de 8h30 a 20h en été. Vendredi et samedi de 8h30 a 22h. Fermé le
mercredi et le dimanche.

Au cceur du pittoresque village de Saint-Jean-de-la-Blaquiére, La Petite Fringale est une
adresse oU le plaisir de la table se méle a la douceur de vivre languedocienne. Ce
restaurant, chaleureux et authentique, est une véritable invitation a la gourmandise, ou
chaque plat raconte une histoire de saveurs locales et de passion culinaire.

[ I RS S

Menu adulte : 30,5€ - Menu : entrée / plat / dessert
Formule : 23,5€ - Entrée/plat OU Plat/dessert
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RESTAURANTS

AUBERGE DE LA CASCADE
SAINT-MAURICE-NAVACELLES

2018 auberge de la cascade

Hameau de Navacelles il
34520 SAINT-MAURICE-NAVACELLES
+33 4 67 81 50 95

http://www.auberge-de-la-cascade.fr

Ouverture du 05/04/2025 au 01/11/2025. Ouvert tous les midis en haute
saison; et les samedis, dimanches et lundis en basse saison.

Perchée dans un écrin de nature grandiose, L’Auberge de la Cascade vous invite a une
pause authentique au cceur du Cirque de Navacelles. Ce site classé au patrimoine mondial
de I'UNESCO déploie ses falaises majestueuses et ses paysages sculptés par le temps,
offrant un spectacle naturel a couper le souffle. Dans ce cadre exceptionnel, I'auberge est
une promesse de convivialité et de saveurs.

A la carte : de 16€ a 30€ - Des menus adulte et enfant sont aussi proposés sur place

CREPERIE DU MAS GUILHOU

SAINT-MAURICE-NAVACELLES

CHEZ LUCIENNE
SAINT-MAURICE-NAVACELLES

Olivier Octobre

Belvédere de la Baume Auriol i1l
34520 SAINT-MAURICE-NAVACELLES

restaurant.chezlucienne@gmail.com
https://www.restaurantchezlucienne.com/

Ouverture du 05/04/2025 au 30/04/2025. Ouvert du samedi au mercredi,
uniquement le midi.

Ce restaurant panoramique propose une cuisine élaborée a partir de produits locaux et de
saison, le tout avec une vue imprenable sur le Grand Site de France Cirque de Navacelles,
spectaculaire formation géologique d'environ 300 métres de profondeur.

L'adresse incontournable des amateurs de gastronomie et de paysages exceptionnels !

Brasserie,Restaurant bistronomique,Snack / Sandwicherie
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LA CABANE DE SOUMONT
SOUMONT

Antonnella Kadouche

Hameau de Navacelles

34520 SAINT-MAURICE-NAVACELLES
+33 788524808
masguilhou@icloud.com

https://www.masguilhou.fr

Ouverture du 02/04/2025 au 30/09/2025.

Besoin de faire une pause pour vous rafraichir et vous restaurer ? Faites une halte
gourmande a la créperie du Mas Guilhou.

Bar glacier,Créperie,Saladerie
65 couverts intérieurs / 40 en terrasse

)]

A la carte : de 3€ a 30€

La Cabane de Soumont

170 rue du Chéteau d'Eau = 11
34700 SOUMONT
+33 76850 18 46 f

cabanedesoumont@gmail.com

Ouverture du 01/04/2025 au 31/10/2025. De 11h a 21h. Fermé le mardi
Petite guinguette en pleine campagne, au calme, loin de | 'agitation ol vous serez accueillis
par la bonne humeur d'Alexandrine.

La guinguette propose une cuisine insolite au milieu d'un panorama d'exception.

Guinguette
30 couverts intérieurs / 30 en terrasse

EEI=E

Formule : de 15€ a 30€
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PRODUITS DU TERROIR

abregous

CROQUIGNOL
2007

Vendanges manuelles

mas

© Mas Fabregous
1772 Chemin d'Aubaygues == == 11
34700 FOZIERES
+33 6 03 63 58 67 f
masfabregous@gmail.com

https://mas-fabregous.fr/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Lundi au vendredi 9H-12 et 14H-18H

Domaine viticole au milieu des bois en agriculture biologique depuis 20 ans avec un élevage
de chevaux en paralléles.

Domaine viticole en bio au nord de I'appellation des Terrasses du Larzac. Une tres jolie
gamme de vins blanc, rosé et rouge, qu'on peut boire de suite ou qu'on peut garder
longtemps. Retrouvez dans chaque cuvée du soleil, de la garrigue et de I'émotion.

emmanuelperrin

Domaine de Ferrussac il

34520 LA VACQUERIE-ET-SAINT-MARTIN-DE-

CASTRIES f
+33 6951533 45
domaine@ferrussac.fr

http://www.ferrussac.fr/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Sur RDV uniquement

Situé sur le Causse du Larzac méridional, Renaud vous fera découvrir le Domaine de
Ferrussac ou il cultive ses vignes et éléve ses bovins. Il vous expliquera son travail de la

vigne en Bio, ses vinifications, comment il éléve ses Aubracs au plus proche de la Nature.

Vente de vins au caveau
Produits : Vin rosé, Vin rouge,Bovin, Vin blanc

La Vacqueroise

47 Grand Rue il
34520 LA VACQUERIE-ET-SAINT-MARTIN-DE-
CASTRIES f

+33 62253 5392
contact@brasserie-vacqueroise.fr

https://www.brasserie-vacqueroise.fr/

Ouverture du 01/10/2024 au 30/06/2025. Ouvert le vendredi et samedi soir, et
le dimanche midi

Véronique et Didier, deux épicuriens, amateurs de bonne gastronomie, de produits du
terroir, fabriquent des biéres de caractére.

Chaque été, a partir de juin, ils vous invitent dans leur lieu idyllique pour déguster leurs
biéres et manger des spécialités de tartines gourmandes a base de produits locaux dans
une ambiance bucolique et champétre.

NFmmbm M e T e W TRt

Le Clos Rivieral

AOC Languedoc Terrasses du Larzac

© CCLL
6 rue du Rivieral ol N
34700 LE BOSC
+33 672223868 f
celiabellet4@gmail.com

http://www.leclosrivieral.com

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ouvert tous les jours, appelez avant
votre visite.

Au ceeur de I'appellation Terrasses du Larzac, venez déguster les vins au milieu du domaine
de 8 hectares. Célia et Olivier vous transmettront leur passion du vin et des terroirs
languedociens. Tous leurs vins sont élaborés dans le respect de la biodiversité et de la
nature.

Vente de vins au caveau
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PRODUITS DU TERROIR

Benjamin Lureau Gaec du causse
1 Route de Saint-Alban Route de Saint-Pierre e N |
34700 LE BOSC 34520 LE CAYLAR
+33 6 61 06 58 27 +33 6959546 17 f
benjamin@terredesames.fr gaecducausse@gmail.com
https://www.terredesames.fr/ https://www.fermeducausse.com/#Nosproduits
Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Lundi - vendredi 9h-17h Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Vente a la ferme le samedi matin de
9hai2h
Vignoble artisanal et familial de 10 hectares. Benjamin Lureau est un néo-vigneron qui
travaille les vignes dans le respect du vivant et de I'environnement. La ferme des Causses est située au Caylar (34), sur les contreforts du Larzac.
Vous trouverez des produits issus de leur élevage a la ferme. Un troupeau de vaches
Vente de vin a la propriété (pas de caveau) allaitantes de race Aubrac, ainsi qu'un troupeau de vaches laitieres de races Prim’holstein et
Produits : Vin blanc,Vin rosé,Vin rouge Montbéliarde. Ils transforment le lait a la ferme, en fromages, yaourts etc.

Vente de produits a la ferme
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Mas

mas caoudou Mas Frigoulet
Mas Caoudou 648 Chemin de Frigoulet [N |
34700 LE PUECH 34700 LE PUECH
+33 74949 75 66 f +33 677625723 f
lemascaoudou@gmail.com masfrigoulet@gmail.com
https://www.mascaoudou.com
Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. 10h-12h / 14h-17h Hors événements Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ouvert tout les jours. Appeler avant
spécifiques et période de vendanges en septembre. de venir.
Le Mas Caoudovu, "chaud en Occitan", est un domaine viticole familial situé prés de Lodeve. En 2018, a tout juste 23 ans, Marie et Corentin, reprennent I'exploitation des vignes de leur
Grace a son climat chaud et sec, son terroir atypique de ruffes et la passion de vignerons grand-pére sur la commune du Puech, a proximité du Salagou. Le Mas en pierres rouges
depuis plusieurs générations, les 34 ha de vignes offrent des vins fruités, équilibrés et d'une s'éléve au milieu des vignes ol du thym ou "frigoule" en occitan pousse en abondance. Le
belle fraicheur qu'ils prennent plaisir a partager. Mas Frigoulet est né. D'excellents vins issus d'un terroir a la minéralité bien présente et

équilibrée. Dégustation toute I'année.
Vente des produits de I'exploitation
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PRODUITS DU TERROIR

lodeva

9 Avenue Denfert-Rochereau = =L
34700 LODEVE

+33 649 246148 f
brasserielodeva@gmail.com

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ouvert du mercredi au samedi soir a
partir de 18h. Fermé les lundis, mardis et dimanches.

Des styles ancestraux européens aux biéres modernes du nouveaux monde, la brasserie
LODEVA fabrique pour vous des bieres de caractére.

Vente des produits de I'exploitation
Produits : Biéres

Confiture de

=
Rhubarbe A <y
il

d'Abricot ,
Céline Barbier

Place du Rialto 11
34700 LODEVE
+33663341998 f

clnbarbier@gmail.com

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ateliers sur réservation.

Le concept de Céline Barbier est avant tout un projet anti-gaspillage, elle confectionne des
confitures, des sirops, des condiments avec des fruits et Iégumes non vendus issus de
producteurs locaux. Elle propose également des ateliers dédiés a la lacto-fermentation, une
méthode ancestrale de conservation des aliments.

Artisanat gourmand
Produits : Confitures,Sirops,Produits a tartiner

Kaea

15 Rue des Drapiers

34700 LODEVE

+33768719019 .|:
kaea.savonnerie@gmail.com

https://kaea.fr/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Ventes en ligne
https:/ /kaea.fr/boutique/ ou dans la boutique de I'Office de tourisme de Lodéve

Confectionnés a la main par saponification a froid, les six savons artisanaux s'adaptent a
tous les golits et toutes les circonstances !

Pour participer a la préservation de I'environnement et surtout pour respecter votre corps,
les savons KAEA et chacun de leurs ingrédients sont biologiques avec 7% de surgras.
Savonnerie a base d'huile d'olive, de lait de brebis et de plantes sauvages.
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Mas lasta

2 Rue de Lergue = == 11
34700 LODEVE

+33 686 97 77 45 f
mas.lasta@yahoo.fr

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Dégustation au chai sur réservation
uniquement. Du lundi au samedi 9h-18h

Petit vignoble de 8 ha perché sur les hauteurs des Terrasses du Larzac. Anciennes vignes
du Prieuré saint Michel de Grandmont.

Vente de vin a la propriété (pas de caveau)
Produits : Vin blanc,Vin rouge
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PRODUITS DU TERROIR

1 bis Place de la République
34700 LODEVE

mcmax13@gmail.com

Maxime More-Chevalier est un apiculteur certifié en agriculture biologique, basé a
Vasplongues, dans I'Hérault.

1l est membre du collectif "Aux P'tits Producteurs" de Lodéve, une boutique de producteurs
locaux engagés a offrir des produits de qualité en circuit court.

Les miels de Maxime sont issus d'une apiculture respectueuse de I'environnement et des
abeilles.

il s

Vignerons de Pegairolles

Rue de la Mairie =11
34700 PEGAIROLLES-DE-L'ESCALETTE

+33 467 44 09 93

vigneronspegairolles@gmail.com

http://www.vigneronsdepegairolles.com

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Toute la semaine sur rendez-vous.
Caveau ouvert le vendredi de 9 h a 16h30 I'hiver et de 9h a 17h30 I'été.

Vraie carte d'identité, ce vin permet de découvrir la typicité et I'origine du terroir.

Vente de vins au caveau
Produits : Vin rouge, Vin rosé,Vin blanc

LES BARASQUETTES
— FERME

| pAYSANNE

iq
Les barasquettes

Lieu-dit Les Barasquettes

34700 PEGAIROLLES-DE-L'ESCALETTE
+33 6801103 58
barasquettes@gmail.com

https://barasquettes.com/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/05/2026.

Mélanie et Sébastien vous accueillent sur leur ferme pour un séjour nature ou simplement
pour découvrir leurs terrines et plats cuisinés issus de leur production.

Au cceur du Larzac, la ferme de 200 ha permet d'élever un petit troupeau de 20 Angus Noir
de fagon familiale dans le respect de la nature et de I'environnement.

Vente de produits a la ferme
Produits : Terrines,Spécialités locales

Domaine pas de |'escalette

Le Champ de Peyrottes : =] l l
34700 POUJOLS
+334 6796 13 42 f

contact@pasdelescalette.com
http://www.pasdelescalette.com

Vente de vins des Terrasses du Larzac, production de la Vallée de Pégairolles de I'Escalette
en blanc, rosé et rouge.

Vente de vins au caveau
Produits : Vin blanc,Vin rosé,Vin rouge
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PRODUITS DU TERROIR

les piments du bout du monde

107 Rue du Stade z= b1
34700 SAINT-ETIENNE-DE-GOURGAS
+33 660 81 89 70 f

contact@piments-du-bout-du-monde.fr
https://les-piments-du-bout-du-
monde.sumupstore.com/

Ouverture du 01/07/2025 au 30/09/2025. sur rendez-vous

Les Piments du Bout du Monde est une petite exploitation paysanne dans les contreforts du
Larzac, qui cultive des piments de toutes forces, du Végétarien au Carolina Reaper, depuis
2019. Vente aux professionnels et aux particuliers, piments frais, secs, en poudre, mais
aussi sauces piquantes, sels pimentés, pickles et autres petits plaisirs.

Vente des produits de I'exploitation
Produits : ,Produits a tartiner, Confitures

SARMENTS SARMENTS
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Gautier And
3 Rue de la Fontaine =i |
34700 SAINT-JEAN-DE-LA-BLAQUIERE
+33 6 61 68 23 87 f

les8sarments@gmail.com

https://les8sarments.fr/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Sur RDV au 0661682387

Domaine viticole de 10ha en agriculture biologique et biodynamie.

Vins des Terrasses du Larzac (rouge, rosé, blanc)

Gite touristique au dessus de la cave, au cceur du village

La gamme est composée de vins en AOC Terrasses du Larzac, Languedoc et IGP Saint
Guilhem le Désert.

Vente des produits de I'exploitation
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Maison Bousquet

1067 Route Royale il
34700 SAINT-ETIENNE-DE-GOURGAS

+33961410101

maisonbousquet@gmail.com

Ouverture du 01/01/2025 au 31/05/2026.

Agriculteur depuis plus de 30 ans sur la commune de St Etienne de Gourgas, a 60km au
nord-ouest de Montpellier, ils sont attentifs a produire des fruits de qualité en essayant de
respecter |'environnement et les sols.

Vente de produits a la ferme
Produits : Jus de fruits,Huile,

Vitinova

5 rue des Quatre Coins ol N
34700 SAINT-JEAN-DE-LA-BLAQUIERE

+33 622397256

auxpetitssabots34@gmail.com

https://www.auxpetitssabots.com/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Mercredi de 14h a18h ou sur rendez-
vous

Dans leur ferme familiale, Nicolas et Virginie élévent avec amour leurs anesses et
fabriquent, sur place, des savons et cosmétiques naturels a base de lait frais.

En plus de I'accueil a la ferme, ils participent chaque année a I'événement "De Ferme en
Ferme", offrant aux visiteurs la possibilité de découvrir leur univers et de rencontrer leurs
attachants équidés !
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PRODUITS DU TERROIR

SB FILLON

Route du Viala z= b1
34700 SAINT-JEAN-DE-LA-BLAQUIERE
+33 6 88 3590 07 f

contact@leclosduserres.fr

http://www.leclosduserres.fr

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Vente au caveau sur RDV
Béatrice et Sébastien Fillon produisent des vins biologiques en AOP Terrasses du Larzac et

Languedoc. La vendange est manuelle. Les vins sont marqués par la finesse, I'élégance et la
fraicheur. Ils sont distingués dans les grands guides des vins.

Vente de vins au caveau
Produits : Vin blanc,Vin rosé,Vin rouge

Les Arpents Verts
9 bis route de Lodéve = Ll ==
34700 SAINT-PRIVAT
+33 648 1406 18 f

lesarpentsverts34@gmail.com

Ouverture du 01/01/2025 au 30/04/2026.
Située a Saint-Privat, I'oliveraie s'épanouit au cceur d’une nature préservée, aux airs de bout
du monde. Les produits, huile d'olive, olives Lucques et tapenades, sont issus d’un savoir-

faire respectueux de I'environnement et du terroir, et sont certifiés Agriculture Biologique.

Vente des produits de I'exploitation
Produits : Huile

Chemin des Rougeos

34700 SAINT-PRIVAT

+33689 1564 79
savonneriestprivat34@gmail.com

https://www.savonneriesaintprivat.com/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025.

Située dans le pittoresque village de St Privat dans I'Hérault, juste en dessous des falaises
du Causse du Larzac, cette savonnerie artisanale perpétue la tradition du savon saponifié a
froid. Comme nos nombreux fidéles clients depuis plus de 21 ans, devenez vous aussi des
aficionados des produits de soin naturels ! Lucy, votre Maitre-Savonniére. Des senteurs
exceptionnelles pour voyager.

Vente des produits de I'exploitation

[ YOS PR

2 hameau du camp d'alton == b1
34520 SORBS
+33 677277426 f

lesjardinsdaltou@gmail.com

https://lesjardinsdaltou.fr/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Toute I'année, 9h-18h (mais sur
rendez-vous pour venir a la ferme)

C'est au pied du Larzac que Agnes cultive en agriculture biologique plantes aromatiques et
médicinales et fait de la cueillette de plantes sauvages. Elle crée des mélanges aromatiques,

tisanes et confitures sur sa ferme « Les Jardins d'Altou ».

Vente de produits a la ferme
Produits : Confitures,Café, thé et infusions
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PRODUITS DU TERROIR

Savons
hatre

innef .|

l'osalide

447 chemin de I'Oulet
34700 SOUBES
+336177167 13
savonnerie@losalide.com

https://www.losalide.com/

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Les vendredis et samedis

Animée par le désir de partager des produits de qualité, fabriqués localement, Christelle
propose une gamme de savons 6 % surgras fabriqués a froid, avec des ingrédients
biologiques, naturels, respectueux de I'environnement. Les savons sont parfumés avec des
huiles essentielles et colorés avec des ingrédients végétaux.

100% naturels, biologiques. Labelisés "Nature et Progres".



mailto:savonnerie@losalide.com
https://www.losalide.com/

COMMERCES & SERVICES

A TRAVERS CHAMPS
LODEVE

Antonnella KADOUCHE

6 Boulevard Montalangue 11
34700 LODEVE

+33 4 67 88 58 54

atclodeve@gmail.com f

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Lundi : 15h-19h / Du mardi au samedi : 9h30-
13h et 15h - 19h

Produits du terroir,Alimentation

Boutique de produits paysans locaux : plantes médicinales, jus de fruits et nectars, fruits de
saison, légumes, confitures, sirops, fromages, oeufs, viande, miel, grandes cultures, olives,
huiles d'olive, poisson, biscuits, chataignes, spiruline.

EPICERIE BAR DES RUFFES
SALLELES-DU-BOSC

Mario Proust - Epicerie Bar des Ruffes

= == 11

Place des Ruffes

34700 SALLELES-DU-BOSC
+33 95562 03 53
salellesvw@gmail.com

f

Ouverture du 01/01/2025 au 31/12/2025. Mardi, mercredi, vendredi, samedi de 9h a 12h et
de 16h a 19h.
Ouvert jusqu’a 23h le samedi en été.

Produits du terroir,Epicerie,Vins et Spiritueux,Alimentation

L'épicerie / bar des Ruffes portée par L'Association Salelles Village Vivant, est installée en
plein cceur du village de Salelles-du-Bosc. Accessible a tous, elle propose des produits
locaux, fruits et légumes frais, fromages et charcuteries, biéres et vins et tous produits
d'épicerie.

Tarif Produit/Article : 1€ -


mailto:atclodeve@gmail.com
https://www.facebook.com/brasserielodeva
mailto:salellesvv@gmail.com
https://m.facebook.com/profile.php/?id=100092254151522

N\

LODEVOIS & LARZAC

Découvrez un autre monde
#ExperienceLarzac

NOS HORAIRES D'OUVERTURE

Janvier a mars et octobre a décembre

Du mardi au samedi
de 9h30 a 12h et de 15h a 17h

Avril a septembre

Du mardi au samedi
de 9h30 a 13h et de 14h a 18h

OFFICE
DE TOURISME
CLASSE

! I%.
Offices de

Tourisme
de France

Office de Tourisme Lodévois & Larzac
7 place du Rialto 34700 LODEVE

() +33 (0)4 67 88 86 44
@@-tourisme@iodevoisetlarzac.fr

(@) www.tourisme-lodevois-larzac.fr



