
Renseignements et Réservations :

Vincent Ribera Organisation
Tél. : 04 67 50 39 56 ou 06 25 41 04 37

E-mail : vincentribera.arenes@gmail.com
Consultez notre site : www.vincentribera-organisation.com

Nous restons à votre entière disposition pour toutes informations complémentaires.

Réservations points de vente habituels :
FNAC / CARREFOUR/ CARREFOUR MARKET / MAGASINS U / INTERMARCHE
0 892 68 36 22 (0.34€/min) www.fnac.com  /  www.francebillet.com

AUCHAN/ LECLERC / CORA / CULTURA 0 892 390 100 (0.34 €/min) /www.ticketmaster.fr 

À partir de 20h00
Buffet apéritif à volonté

Animé par l’orchestre «Le Show Lorca»

Vers 21h30
Début du repas

Vers 22h00
spectacle 

«Les Fabuleuses»

Vers 23h00
Place à la danse et à l’Orchestre,

direction les 12 coups de minuit...

Minuit
La Bonne Année,

les Cotillons,
et on danse...

Vers 1h00
On termine le repas...

Spectacle
«Revue Parisienne»

Vers 2h00
Danse, spectacle et animation

Jusqu’au petit matin...

À l’aube
Le Grand Buffet Petit-Déjeuner

129 €
par personne

Enfants (jusqu’à 12 ans) 70 €
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Pour toutes réservations
Avant le 15 décembre

auprès de vincent ribera organisation
Tél. 04 67 50 39 56 ou 06 25 41 04 37

Nous avons le plaisir

de vous offrir 

1 place de spectacle
par personne 

à la salle Zinga Zanga
dans la programmation

de Vincent Ribera Organisation

Consultez notre site :
www.vincentribera-organisation.com



Cabiron Traiteur a élaboré 
un Menu de Prestige pour 
votre plus grand plaisir.

Toute son équipe sera à 
votre entière disposition 

pour vous servir et 
vous faire passer une 

excellente soirée...

Vincent Ribera et son équipe ont le plaisir de vous proposer 
le réveillon de la saint-sylvestre à la Salle Zinga Zanga de Béziers...

vous accompagneront 
tout au long de 
ce réveillon... De la musique, de la danse, 
un spectacle permanent, un répertoire varié... 
Pour le plaisir de tous...

«L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération»

Buffet apéritif à volonté

Noix de Saint Jacques snackées et foie gras poêlé,
Pointe de Fleur de sel

Bouillon de céleri et châtaignes aux saveurs de lard fumé

Filet de loup et son velouté de truffe
Écrasé de potimarron aux noisettes

Trou du Nouvel An
Sorbet orange sanguine, ses bulles 

et un zeste de Grand Marnier

Cœur de faux-filet d’Aubrac cuit à basse température,
son réduit de vin rouge

Tartelette de pomme de terre et girolles

La Trilogie de Fromages
Tomme aux 3 laits de Séverac, Bleu de Massegros,

petit Chèvre Fermier
Et ses dômes de confitures poire, cerise et figues

Dessert du Nouvel An
OPÉRA PRALINÉ-CHOCOLAT

Dacquoise amandes, ganache chocolat, 
mousseline praliné, fine feuille de chocolat dorée

Et son petit sorbet framboise

Les Clémentines de Saison
et les Papillotes

Le Café

À l’aube
Grand Buffet Petit-Déjeuner

’’Soupe à l’oignon, Viennoiseries,
Café, Clémentines, Chocolats...’’

1 Bouteille pour
4 Personnes

sélectionnés
par notre maître sommelier

Rouge, Rosé, Blanc

plates et gazeuses

Le rêve parisien s’invitera 
pour votre plus grand plaisir ! 
Un spectacle haut en couleurs : glamour, 
plumes, strass et paillettes...

« »

un spectacle Transformistes... 
où se mélangent humour, émotion, 
imitations et parodies dans un 
tourbillon de costumes...


