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MENU 

• BOISSONS SANS ALCOOL : 

Coca-Cola 33cl 	 	 	 	 	 3,00 € 
Coca-Cola zéro 33cl 	 	 	 	 3,00 € 
Coca-Cola cherry 33cl	 	 	 	 3,00 € 
Fanta orange 33cl 		 	 	 	 3,00 € 
Orangina 33cl 	 	 	 	 	 3,00 € 
Fuze tea pêche 33cl 	 	 	 	 3,00 € 
Oasis tropical 33cl 		 	 	 	 3,00 € 
Schweppes agrumes 33cl 	 	 	 3,00 €  
Perrier 33cl 	 	 	 	 	 	 2,80 € 
Diabolo	 	 	 	 	 	 	 2,00 € 
Sirop	 	 	 	 	 	 	 1,50 € 
Red Bull energy drink 25cl 	 	 	 3,50 € 
Red Bull pastèque 25cl 		 	 	 3,50 € 
Red Bull abricot/fraise 25cl 	 	 	 3,50 € 

• LES EAUX : 

San Pellegrino 1L 	 	 	 	 	 4,00 € 
San Pellegrino 0,50cl 	 	 	 	 3,00 € 
Cristaline 1L 	 	 	 	 	 	 2,50 € 
Cristaline 0,50cl 	 	 	 	 	 1,50 € 

• JUS DE FRUITS : 

Granini ananas 25cl 	 	 	 	 3,50 € 
Granini banane 25cl	 	 	 	 3,50 € 
Granini pomme 25cl	 	 	 	 3,50 € 
Granini orange 25cl 	 	 	 	 3,50 € 
Granini ACE 25cl 	 	 	 	 	 3,50 € 
Granini fraise 25cl	 	 	 	 	 3,50 € 
Granini citronnade 25cl 		 	 	 3,50 € 
Granini pastèque/citron 25cl 		 	 3,50 € 
Granini poire/citron 25cl 	 	 	 3,50 € 



• LES BIERES BOUTEILLES: 

Desperados 33cl	 	 	 	 	 	 	 6,50 € 
Fada ambrée 33cl	 	 	 	 	 	 6,50 € 

• LES BIERES PRESSIONS: 

METEO PILS Blonde 25cl	 	 	 	 	 4,00 € 
METEOR Blanche 25cl	 	 	 	 	 	 4,50 € 
Bière d’abbaye WENDELINUS blonde 25cl	 	 4,50 € 

• LES APERITIFS ET DIGESTIFS :  

51 ou Ricard 2 cl	 	 	 	 	 	 	 2,50 € 
Whisky Ballantine’s 4 cl	 	 	 	 	 5,00 € 
Martini rouge ou blanc 5 cl		 	 	 	 3,50 €	  
Mojito	 	 	 	 	 	 	 	 	 8,00 € 
Gambetta limonade 25 cl	 	 	 	 	 4,00 €	 	 
Kir	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3,50 €	 				 
Get 27 4 cl	 	 	 	 	 	 	 	 4,50 €	 			 
Limoncello 4 cl	 	 	 	 	 	 	 4,00 € 
Muscat de Frontignan 10 cl	 	 	 	 4,50 € 

• LES CAFES ET CHOCOLAT: 

Café	 (expresso, noisette, long) 	 	 	 	 1,80 € 
Café double	 	 	 	 	 	 	 	 3,60 € 
Chocolat chaud	 	 	 	 	 	 	 2,50 €	 	 



• LES VINS : 
Verre de vin	 	 	 	 	 	 	 	   3,00 € 
Pichet 1/2 	 	 	 	 	 	 	 	   7,00 € 

- Rosé : 
Marie Antoinette IGP	 	 	 	 	 	 19,50 € 
« Sec, frais et fruité » 
Mirati Méditérranée IGP		 	 	 	 	 19,50 € 
« Sec, frais et fruité » 
Baie du soleil IGP	 	 	 	 	 	 	 18,50 € 
« Sec, frais et fruité » 
Réal côte de Provence BIO, AOP 		 	 	 25,00 € 
« Sec, frais et fruité » 

- Blanc : 
Marie Antoinette IGP	 	 	 	 	 	 19,50 € 
« Sec, frais et fruité » 
Mirati Méditérranée IGP		 	 	 	 	 19,50 € 
« Sec, frais et fruité » 
Baie du soleil VIGONIER IGP	 	 	 	 18,50 € 
« Sec, fruité et aromatique » 
Baie du soleil CHARDONNAY IGP	 	 	 18,50 € 
« Sec, fruité et frais » 
Réal côte de Provence BIO, AOP 		 	 	 28,00 € 
« Sec, frais et fruité » 

- Rouge : 

Mirati Méditérranée IGP		 	 	 	 	 19,00 € 
« Souple et fruité » 
Réal côte de Provence BIO, AOP 		 	 	 28,00 € 
« Souple et fruité » 
Baie du soleil MERLOT IGP	 	 	 	 	 18,50 € 
« Sec, fruité et souple » 

	 	  



• SALADES REPAS : 

Italienne :	 	 	 	 	 19,50 € 
Salade, tomates, oignons rouges, burrata, jambon cru italien, mozzarella, oeuf dur, 
copeaux de parmesan, huile d’olive et crème de balsamique 

Chèvre chaud :	 	 	 	 15,50 € 
Salade, tomates, oignons rouges, toast et fromage de chèvre, croûtons, lardons, 
oeuf dur, huile d’olive et crème de balsamique 

César :	 	 	 	 	 	 17,50 € 
Salade, tomates, oignons rouges, poulet pané, croûtons, copeaux de parmesan 
oeuf dur et sauce césar 

• BURGERS + FRITES + SALADE : 

Montagnard :		 	 	 	 18,50 € 
Pain brioché, salade, tomates, oignons rouges, steak haché Charolais, poitrine 
fumée, reblochon et mayonnaise ou biggy burger ou sauce relish 

Roquefort : 	 	 	 	 	 18,90 € 
Pain brioché, salade, tomates, oignons rouges, steak haché Charolais, poitrine 
fumée, roquefort et mayonnaise ou biggy burger ou sauce relish 

Chicken : 	 	 	 	 	 18,80 € 
Pain brioché, salade, tomates, oignons rouges, poulet pané, cheddar, mayonnaise 
et ketchup ou biggy burger ou sauce relish 

L’italien : 	 	 	 	 	 17,50 € 
Pain brioché, salade, tomates, oignons rouges, steak haché Charolais, mozzarella, 
sauce pesto 

Cheese : 	 	 	 	 	 16,50 € 
Pain brioché, salade, tomates, oignons rouges, steak haché Charolais, cheddar, 
mayonnaise et ketchup ou biggy burger ou sauce relish 

Le canard :	 	 	 	 	 19,00 € 
Pain brioché, salade, tomates, oignons rouges, effiloché de canard, poitrine fumée 
et moutarde à l’ancienne au miel 



• PLATS : 

Planche de charcuterie taille S ( 1 personne ) 	 	 	 13,50 € 
Jambon cru, jambon blanc aux herbes, perche, tome de brebis, roquefort, pavé de 
salami au poivre, fricandeau, beurre, cornichons et confiture de figues 

Planche de charcuterie taille M ( 2 personnes ) 	 	 	 24,50 € 
Jambon cru, jambon blanc aux herbes, fricandeau, perche, tome de brebis, tome 
de brebis/vache, roquefort, chorizo ibérique, pavé au poivre, pavé de salami au 
poivre, beurre, cornichons et confiture de figues 

Planche de charcuterie taille XL ( 4 personnes, 1kg ) 	 	 45,00 € 
Jambon cru, fricandeau, perche, tome de brebis, tome de brebis/vache, roquefort, 
chorizo ibérique, pavé au poivre, pavé de salami au poivre, beurre, cornichons et 
confiture de figues 

Andouillette de Vire 5A 	 	 	 	 	 	 	 	19,90 € 
Accompagnée de frites et salade 

Entrecôte Charolaise 250g 		 	 	 	 	 	 25,00 € 
Accompagnée de frites et salade 

Magret de canard 330g 	 	 	 	 	 	 	 25,50 € 
Accompagné de frites et salade ou gratin dauphinois 

Brochette de taureau de Camargue 		 	 	 	 19,50 € 
Accompagnée de frites et salade 

Pennes au Roquefort	 	 	 	 	 	 	 	 15,50 € 

Brochette de thon/espadon 	 	 	 	 	 	 18,50 € 
Accompagnée de frites et salade ou pennes sauce au beurre blanc, échalote, vin 
blanc   

Supplément sauce maison poivre ou roquefort	          2,50 € 
Supplément sauce cheddar sur les frites		 	 	  1,00 € 

• MENU ENFANT : 

Steak haché ou tenders avec frites 	 	 	 	 	 11,50 € 
1 capri sun 
1 glace Haribo 

Toutes nos viandes (volaille, bovine et charcuterie) sont d’origine FRANCE 
Liste des allergènes disponible sur demande


