
FORMULES
Suggestion du jour et café	 12.50€
EntrEe + Plat ou Plat + Dessert  	 22€

EntrEe + plat + dessert 	 29€

ENTREES
Salade de conchiglies	 9€
Salade de pâtes colorées aux fraicheurs d’Italie. 

velouté vert	 9€
Velouté de petits pois et menthe fraiche, Féta gourmande. 

Burrata et variation de tomates 	 9€
Mozzarella Burrata et tomates 
du moment en variation gourmande, jambon italien.

 Antipasti	 12€

Aubergines grillées au parmesan, poivrons marinés à l’ail,

viande de Grison et Gaspacho Andalou.	

PLATS
crumble au Parmesan  	 15€
Cassolette de légumes saisoniers mijotés, cumble de 
Parmesan et coeur coulant de Cabécou

Burger FERMIER 	 16€
Filet de volailles label rouge pané aux épices cajun, cheddar 
fondant, crème ciboulette, oignons rouges, frites maison.

piece du boucher 	 18€
Pièce de Boeuf du jour de 180grs, garniture du moment qui 
sera renseignée par notre équipe.

Supplément frites ou garniture	 4.50€

FROMAGES
Sélection de fromages affinés

DESSERTS
Salade de fruitS frais 	       8€
Fruits de saison, sorbet melon.

charlotte aux fraises                                                      8€
Charlotte aux fraises en textures, crème vanille à l’huile 
d’olive. 

soupe chocolat-praliné
Soupe rafraichie de chocolat et praliné, croquette
au coeur coulant chocolat. 

CAFE ou THE GOURMAND                                                      7.5€

Menu RBC Kids (jusqu’à 8 ans) 	 10€

Œuf A la coque, mouillettes  
& purEe de patate douce 
ou Mini burger, frites maison

2 boules de glace au choix 

Boisson : sirop au choix

Menu RBC Teens (jusqu’à 16 ans) 	 15 €

Burger classique, cheddar, ketchup et frites maison

2 boules de glace au choix 

Boisson : sirop au choix

Tous nos fruits et légumes sont issus de l’agriculture Biologique

Carte d’été

Emportez ce que vous ne mangez pas, surtout pas de gaspillage, en cuisine comme ailleurs.  Pensez au doggy bag.

8€

7,50€

V

V Plat végétarien

Sans gluten


