
DÉJEUNER

Nos pizzas sont accompagnées d’une salade verte.

PIZZA & PIADINA

CHEZ BIKUBE, NOUS PRIVILÉGIONS DES PRODUITS EN CIRCUIT COURT, FRAIS & DE SAISON.

FORMULES

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 22

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 26

BURGER
BURGER CÉVENOL
Palet de butternut , duxelles de champignons,
beignets d’oignons doux, Tomme Catalane et
sauce estragon 

BURGER NUMIDIA
Filet de poulet pané, Fior di Latte, oignons
confits au miel et sauce algérienne

18

18
SUCRÉ
Disponible tout au long de la journée

ASSIETTE DE FROMAGES DU MOMENT
Salade mélangée

BRIOUATES AUX AMANDES
Accompagnées de miel et d’une salade
d’orange à la cannelle

8

MARQUISE CHOCOLAT-MARRON

TIRAMISU CARAMEL AU BEURRE SALÉ

DESSERT DU JOUR

GLACE ARTISANALE – 1 OU 2 BOULES
Vanille / Fraise / Pistache / Citron /
 Chocolat

3  - 5.5

LES PLATS
PLAT DU JOUR À L’ARDOISE 18

PITA GAYA
Légumes à la grecque, halloumi, sauce
yaourt et sésame

16

RISOTTO ARBORIO FORESTIER
Champignons, parmesan, ciboulette

20

12BIKUBE KIDS

POULET PANÉ & POTATOES ou PIZZETTA MARGARITA
1 BOULE DE GLACE

1 SIROP

Vanille / Fraise / Pistache / Citron /
 Chocolat

(Jusqu’à 7 ans)

Plats végétariens
Plats végans

Carte valable du lundi au samedi, de 12h à 14h / Prix nets en euros, toutes taxes
comprises / Allergènes sur demande. 

*   Viandes et poissons : origine UE
**  Agneau : origine Nouvelle-Zélande

Nos Burgers sont accompagnés de potatoes Za’atar.

PIZZA SAVOYARDE
Crème, jambon cru, Raclette, Reblochon,
pommes de terre et olives

PIZZA VÉGÉTARIENNE
Crème, butternut, panais, carottes, artichauts,
olives, Raclette fumée et Fior di Latte

16

16

PIZZA SANTORINI
Chèvre, miel, oignons confits, noix et
roquette

16

PIZZA MARGARITA
Sauce Tomate, Fior di Latte, olives

14



CHEZ BIKUBE, NOUS PRIVILÉGIONS DES PRODUITS EN CIRCUIT COURT, FRAIS & DE SAISON.

DÎNER

HOUMOUS DE BETTERAVE
Chèvre et noix

ARANCINI TOMATE MOZZARELLA
Croquettes de risotto, tomate,
mozzarella

BEIGNETS D’OIGNONS DES
CEVENNES
Sauce ail et miel

AVOCADO TOAST AUX CREVETTES SOUPE DE BUTTERNUT

FRITES DE PANISSE
Herbes et aïoli

6

6

8

8

68

MEZZE

20

À PARTAGER 

LA PLANCHE DE FROMAGES 
Assortiment de fromages du moment

LA PLANCHE DE CHARCUTERIES
DE MÉDITERRANÉE

20

20ASSORTIMENT DE MEZZE & TAPAS 

LES PLATS
PLAT DU JOUR À L’ARDOISE 18

PITA GAYA
Légumes à la grecque, halloumi, sauce
yaourt et sésame

16

FILET DE BAR SAUCE VIERGE *
Kasha aux légumes du moment

23

PARMENTIER LIBANAIS **
Hachis d’agneau confit, purée de
pommes de terre et patate douce

21

RISOTTO ARBORIO FORESTIER
Champignons, parmesan, ciboulette

20

DAUBE DE JOUE DE BOEUF NIÇOISE &
TAGLIATELLE

22

Nos pizzas sont accompagnées d’une salade verte.

PIZZA & PIADINA

PIZZA SAVOYARDE
Crème, jambon cru, fromage à Raclette;
Reblochon,  pommes de terre et olives

PIZZA VÉGÉTARIENNE
Crème, butternut, panais, carottes, artichauts,
olives, Raclette fumée et Fior di Latte

16

16

PIZZA SANTORINI
Chèvre, miel, oignons confits, noix et
roquette

16

BURGER
BURGER CÉVENOL
Butternut croustillant, duxelles de
champignons, beignets d’oignons doux,
Tomme Catalane et sauce estragon

BURGER NUMIDIA
Filet de poulet pané, Fior di Latte, oignons
confits au miel et sauce algérienne

18

18

SUCRÉ
Disponible tout au long de la journée

ASSIETTE DE FROMAGES DU MOMENT
Salade mélangée

BRIOUATES AUX AMANDES
Accompagnées de miel et d’une salade
d’orange à la cannelle

8

MARQUISE CHOCOLAT-MARRON

TIRAMISU CARAMEL AU BEURRE SALÉ

DESSERT DU JOUR

GLACE ARTISANALE – 1 OU 2 BOULES
Vanille / Fraise / Pistache / Citron /
 Chocolat

3  - 5.5

Chantilly à la noisette,
chips de bacon

Toast céréales, purée d’avocat,
crevettes, coriandre, gingembre

PANZEROTTI ET COPPA 8

12BIKUBE KIDS

POULET PANÉ & POTATOES ou PIZZETTA MARGARITA
1 BOULE DE GLACE

1 SIROP

Vanille / Fraise / Pistache / Citron /
 Chocolat

(Jusqu’à 7 ans)

Plats végétariens
Plats végan

Carte valable du lundi au dimanche, de 19h à 21h30 / Prix nets en euros, toutes taxes comprises /
Allergènes sur demande. 

*    Charcuteries, Viandes et poissons : origine UE
**  Agneau : origine Nouvelle-Zélande

PIZZA MARGARITA
Sauce tomate, Fior di Latte et olives

14

Nos Burgers sont accompagnés de potatoes Za’atar.

Beignets salés et
charcuterie



CHEZ BIKUBE, NOUS PRIVILÉGIONS DES PRODUITS EN CIRCUIT COURT, FRAIS & DE SAISON.

BRUNCH

Buffet en libre-service (pains, mini-viennoiseries, tartinables, œufs
à la coque, salade de fruits) avec boissons chaudes à volonté + 1
boisson froide au choix + 1 choix sucré + 1 choix salé

FORMULE

27€/pers

SUCRÉ

MARQUISE CHOCOLAT-MARRON

DESSERT DU MOMENT

TIRAMISU AU CARAMEL BEURRE SALÉ

ASSIETTE DE FROMAGES
Salade du moment

Plats végan
Plats végétariens

Prix nets en euros, toutes taxes comprises.
Allergènes sur demande. 

SALÉ

DEMI-PITA GAYA DE LÉGUME À LA GRECQUE

CROQUE TRUFFÉ BIKUBE
A l’effiloché de jambon cuit

AVOCADO TOAST AUX CREVETTES
Toast céréales, purée d’avocat, crevettes,
coriandre, gingembre

CARTE VALABLE LE DIMANCHE DE 11H30 À 14H30

ARANCINI TOMATE MOZZARELLA
Croquettes de risotto, parmesan et roquette

CAFÉ ET GLACE VANILLE (CHANTILLY)

BIKUBE KIDS

FILET DE POULET PANÉ & POTATOES
+ buffet en libre-service (pains,
viennoiseries, tartinables)

15€ 

(Jusqu’à 7 ans)

Accompagnée d’halloumi et sauce yaourt



BOISSONS

SOFTS
COCA 4
COCA ZÉRO 4
LIMONADE 4

(33cl)

(33cl)

(33cl)

ORANGINA 4
ICE TEA 4

(25cl)

(25cl)

SCHWEPPES TONIC 4
SCHWEPPES AGRUMES 4

(25cl)

(25cl)

SIROP 2.5
DIABOLO 3

EAUX
SAN PELLEGRINO 3
SAN PELLEGRINO 5

(50cl)

(1L)

VITTEL 4(1L)

Eau filtrée à disposition GRATUITEMENT

THÉ CHABIOTHÉ
THÉ VERT SENCHA BIO 3.4
THÉ MENTHE BIO 3.4
THÉ NOIR EARL GREY BIO 3.4
THÉ VERT DETOX BIO 3.4
TISANE AYURVÉDIQUE BIO 3.4
ROOIBOS CAPETOWN BIO 3.4
CHAÏ LATTE 4.2

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Prix nets en euros, service et toutes taxes compris.

LIMONADES
ARTISANALES
GINGER ALE 4.8
FRAISE & BASILIC 4.8
THÉ PÉTILLANT 4.8

(33cl)

(gingembre, verveine | 33cl)

(thé vert, citron vert | 33cl)

CAFÉS &
CHOCOLAT
RISTRETTO/EXPRESSO/ALLONGÉ 1.9

DOUBLE 3.6
LATTE 4.2
CAPUCCINO 4.2
CHOCOLAT CHAUD 4.5

+ SIROP 1(Vanille ou caramel)
CAFÉ GLACÉ 4

NOISETTE 2.2

LES JUS DE MAMA
MAMA 4.9

GIN POWER 4.9

HIBI GLOW 4.9

Orange, carrote, citron, pomme, ananas

Hibiscus, pomme, menthe

Ananas, pomme, gingembre



COCKTAILS
SIGNATURES
SANTORINI CAFÉ
Vodka, liqueur de café, sirop de canne,
expresso

13

RIVIERA SUNRISE
Jus d’orange, gin, limoncello, sirop de
canne, Aperol, grenadine, tonic

13

BIKUBE ROMANA
Gin, italicus, crème de pêche,
pamplemousse, tonic

13

BOISSONS

LES CLASSICS
MOJITO CLASSICO
Rhum, menthe fraîche, citron vert, sucre de
canne, cassonade, angostura, glace pilée

11

ROSINI
Prosecco, purée de fraise

11

GINGER MARE
Vodka, ginger beer, citron vert

11

LES MOCKTAILS
VIRGIN MOJITO
Sirop de rhum, menthe fraîche, citron vert,
cassonade, glace pilée

9

VIRGIN MARGARITA
Jus d’orange, jus de citron vert, sirop d’agave

9

NOS SPRITZ
BIKUBE SPRITZ
Sirop de basilic, prosecco, eau pétillante

9

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello, prosecco, eau pétillante

9

SAINT GERMAIN SPRITZ
Saint-Germain, prosecco, eau pétillante

9

APÉRITIFS
MARTINI BIANCO OU ROSSO 6
RICARD 6
PORTO ROUGE 6

DIGESTIFS
RHUM IMPERIAL BLANC ST JAMES 40° 8
RHUM DON PAPA 11
VODKA ERISTOFF 8

(4cl)

(4cl)

(4cl)

VODKA ABSOLUT 10
GIN GORDON’S LONDON 8
GIN BOMBAY SAPHIRE 11

(4cl)

(4cl)

(4cl)

WHISKY CLAN CAMPBELL 8
WHISKY NIKKA JAPONNAIS 12
COGNAC HENESSY 11

(4cl)

(4cl)

(6cl)

LIMONCELLO 8
GET 27 7

(6cl)

(6cl)

+ SODA 3

BOUTEILLES 

BLONDE AMBRÉE MIL.LENARI 5.3° 7.5
33cl

PÊCHE ABRICOT MIL.LENARI 4.8° 7.5

PRESSION BIO 25cl 50cl

BIÈRES

CITRON & COMBAVA MIL.LENARI 4.8° 7.5

BLONDE MIL.LENARI 4.8° 4.5
BIÈRE DU MOMENT MIL.LENARI 5

8
9

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Prix nets en euros, service et toutes taxes compris.



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
Prix nets en euros, service et toutes taxes compris.

NOS VINS

VINS ROUGES

GAVROCHE ROUGE - L’HERMITE D’AUZAN - AOP COSTIÈRES DE NÎMES

CLOS DES SERRES - CUVÉE SAINTE PAULINE - AOP TERRASSES DU LARZAC

Bouteille (70cl)

20

33
XINOMAVRO “JEUNES VIGNES” - GRÈCE 32
CHÂTEAU LANCYRE - CLOS DES COMBES - AOP PIC SAINT LOUP 29
NACA - SAN MARZANO - IGP PUGLIA (ITALIE)

6

4.5

Verre (12cl)

5

5 25

VINS BLANCS

CHARDONNAY - DOMAINE GAYDA - IGP PAYS D’OC

JOURDE - LA CHAPELLE SAINT MATHIEU - IGP PAYS D’OC

Bouteille (70cl)

19

45
CUVÉE C.BODIN MOELLEUX - IGP PAYS D’OC 25

4.5
VIOGNIER - DOMAINE GAYDA - IGP PAYS D’OC 235

Verre (12cl)

5.5

PÉTILLANTS

PROSECCO DOC EXTRA DRY - VILLA DEGLI OLMI
CHAMPAGNE FRÈREJEAN FRÈRES – GRANDE RÉSERVE - AOP CHAMPAGNE 

Verre (12cl)

6
10

Bouteille (70cl)

25
60

VINS ROSÉS

NOTE BLEUE - AOP CÔTES DE PROVENCE
GRIS DE GRIS - C.BODIN - IGP PAYS D’OC

5.5

Verre (12cl)

5

Bouteille (70cl)

35
23


