
Houmous maison, harissa à la rose
+ Dip de petits pois, radis et zaatar
+ Rillettes du Mans, sauce aux oignons maison, pickles
+ Coulommiers farci maison à la feuille de nori
+ Jambon blanc à la truffe  + Olives 

FOOD
PRINTEMPS

2025

TAPAS CUISINÉS

Magret de canard facon gravlax sauce Chimichuri maison au jalapeno

Pain bao, poulet à la feuille de citronnier, coleslaw à la thaï 

11€

10€

MAGRET GRAVLAX

MINI BAO BURGER

PLANCHES A PARTAGER

MIX APERO POUR 2

Jambon blanc à la truffe 
Magret de canard facon gravlax sauce Chimichuri maison et jalapeno
Rillettes du Mans, sauce aux oignons maison, pickles

Saint Nectaire AOP et gelée de vermouth blanc
Stracciatella et harissa à la rose
Coulommiers farci maison à la feuille de nori

25€

TRIO CHARCUTERIES
27€

TRIO FROMAGES
25€

Keftas de poisson, sauce ancho (tomates et épices)
KEFTA MON FISH !

MINI PITAS DE PRINTEMPS (VEG) 10€
Pain Pita, Boulghour, épinard, oignons, persil, menthe, sauce fraîcheur

BASIL SMASH FOCACCIA (VEG) 10€
Focaccia de chez maison Bonnaire, stracciatella
Concombre infusé au gin, Basilic et citron frais

10€



Le Gras, c’est la vie

Passion Fromage

 Batonnet Emkipop
Chocolat lait et amandes caramélisées
Vanille de madagascar
Sorbet Fraise
Sorbet Exotic : Mangue, passion gingembre

DESSERTS

Houmous maison et harissa à la rose (VEG) 7€

Mini moelleux chocolat maison du moment X 6 

5€

6€

Rillettes du Mans, sauce aux oignons maison, pickles 8€
Jambon blanc à la truffe 10€

Coulommiers farci maison à la feuille de Nori

St nectaire AOP et gelée de vermouth blanc 10€
Stracciatella et harissa à la rose 10€

8€

Végétarien qui tartine

Bon appétit, bien sûr

Dip de petits pois, radis et zaatar (VEG) 8€
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