
Entrée + plat  23€ / Entrée + plat + dessert 28€ / Plat + dessert  21€ 

Entrées :
Houmous à l’ail confit, Cèpes et Chanterelles grillées, oignons frits

Ou
Œuf parfait, émulsion parmesan, compotée de poireaux

Plats :
Chou-fleur rôti, topinambour frit, émulsion fumée, oignons frits aux piments 

Ou 
Filet de poulet en cuisson basse température, carottes rôties glacées au miel, noisettes 

torréfiées

Desserts :
Brownie aux noix de pécan, crème anglaise à la vanille

Ou
Coupe de glace

Menu enfant 11€
 Brochette de poulet OU filet de rouget, accompagné de purée maison et légumes de 

saison + mini brownie OU boule de glace + un sirop a l’eau 



Entrées :
Houmous à l’ail confit, Cèpes et Chanterelles grillées, oignons frits 10€

Salade de fèves, pancetta, poivrons grillés 10€
Œuf parfait, émulsion parmesan, compotée de poireau 10€

Mille-feuille de rouget, sabayon citronné, huile de vert de poireaux 10€

Plats :
Poulpe laquage nori, risotto au miso, pickles de légumes 18€

Pièce de bœuf, jus de moelle, asperge rôtie, purée de petits pois 20€
Chou-fleur rôti, topinambour frit, émulsion fumée, oignons frits aux piments  17€ 

Filet de poulet en cuisson basse température, carottes rôties glacées au miel, noisettes 
torréfiées 17€

Burger du Mas à l’échine confite et Morbier 15€
Assiette de frites 4€

Assiette de fromages 9€

Desserts :
Crème brulée à la vanille, suprême d’agrumes 8€

Cheesecake à la rhubarbe 8€
Brownie aux noix de pécan, crème anglaise à la vanille 8€

Coupe de glace 5€


