RESTAURANT - COCKTAIL EXPERIENCE
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(1 entrée , 2 brochettes + un accompagnement, 1 Dessert)

TAPAS BROCHETTES 120G - 6.90€
Croquettas (x6) 6.00€ Kefta boeuf

2 jambon serrano, 2 morues, 2 épinard chévre

Crevette mojito
Camembert réti, miel, thym 9.50€

Poulet huile d'argan

Planche de charcuterie 1N1.00€

Porc gingembre citronnelle
Planche de fromage 12.00€ = |

Lamelles d’encornet a l'ail des ours
Planche mixte 14.00€ s I ¢

PLATS

Piece du boucher, sauce échalotte

ENTREES -5.50€

Ocuf Mimosa

Velouté du moment Poisson entier (péche du jour)

consulter
'ardoise

Burger maison, sauce barbecue - 14.90€

MOULES FDITES - 15.90€ (viande hachée, tomate, cheddar, bacon,

Mariniéere oignons confits, pickles, sauce barbecue maison)

Roquefort ACCOMPAGNEMENTS-5.00¢€

Arabiatta s

SALADE REPAS -15.00€ Salade, sauce ail noir

Ratatouille

Salade composée, accompagnée . ;
P d Pag Risotto de saison

DESSERTS - 6.50€

Mousse chocolat

d'une brochette au choix

MENU ENFANT -12.00€
Sirop a l'eau

2 Tarte a mm .

1 brochette au choix B " € fait

ou Créeme brilée mMaison
Steak haché
£ Douceur citron
Accompagnement
. ...g Boules de glace 1boule-3,00€ 2 boules-600¢€
Coupe de glace (1 boule) (Vanille, Café, Caramel beurre salé, Chocolat,

Pistache, Citron fraise, Fougasse d'aigue morte)

B I3V Les informations sur les allergénes présents dans les plats sont a votre disposition sur demande.
on W . Tous les prix indiqués (service compris) sur la carte sont TTC.




