
 

 

PASSIONNEMENT VOUS PROPOSE POUR LA SAISON DU MOIS DE MAI A SEPTEMBRE 
DES GLACES ET SORBETS D’UN ARTISAN GLACIER « PEDONE »  

MAITRE GLACIER DEPUIS 1959. 
« Les ingrédients les plus nobles sont mis en œuvre pour confectionner nos crèmes 

glacées (lait entier, crème fraîche, beurre AOP, jaune d’œuf) et pour nos sorbets nous 
utilisons uniquement des fruits afin de vous offrir la sensation de  

« croquer dans le fruits » 

 

Glaces proposées :  
Vanille de Madagascar  
Chocolat noir  
Noisette du Piémont  
Yaourt  
Sésame noir  
Pralines rose  

Sorbets proposés  
Mangue 
Passion 
Framboise 
Myrtille  
Citron  
Pêche de vigne  

Topping proposés  
Cookies du moment 
Sablés pur beurre  
Brownies 


