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RESTAURANT ¢ KARAOKE * JEUX = BAR




» t et Se"Vice
Nos Tapas & Entrees - “ompris;|
Nos planches
Camembert roti o D
Burrata au pesto Gr%‘;ﬁ'ﬁﬁ!ﬂﬂﬁ!‘e de charcuterie
Foccuciu 8 € f:rs:::ué‘|::i1::; cuit d la truffe, jambon 31 €
Lamelles de seiches Petite planche de charcuterie
gri"ées e' son u.I.OIi 10€ Bresuﬁ;ljuli::lr):;zcll’::sg,;:e::uﬁe jambon 18€
serrano et spinata
Croustillant de
tupenade au Cantal 7€ IR SR
d’Ambert, cantal, ossau iraty
Pan con tomate Serrano g Petite planche de fromage
ou (IIlChOIS Camembert, chévre, fourme
d’Ambert, cantal, ossau iraty 1 8 €
Tartare de saumon 12€ Grande planche mixte
3 "aneth il sy
a (Inef Bresaola, jambon cvit d la truffe, jambon 3 5€
serrano et spianata, camembert, chévre, fourme
BOI de fri'es muison 4,50 € d’Ambert, cantal, ossc:u ua:y&mgnons rings
Planche vége
Bol de sulud e ve".e 4 € Oignons rings, tapenade, falafel de betterave, 4€

burrata, pan con tomate, tapenade, demi-avocat,
krites maison

Nos desserts

Café gourmand 9¢  Glace : 1/2/3 houles
Mocktail +2€ - Cocktail +4€ - Digestif +2€ Vanille, fraise, chocolat, café, caramel, beurre
salé, citron, pistache
Nos desserts du moment 7€ ST AT 3/5/6€

Pass Jeux Pass SOIree

x de sociéte
I'{Ie'u;{, de société = \:\éc\\e\\es
€chetteg 2 € 5€ CO““edées “\\\
\'-\éc\\e“Bef“m 3 (une partie)
\

ghufile Board (1)



Salade Burrata

Salade, oignons confits, avocat,
burratta, pesto, tomate et bresaola

Salade de poulet pané

Salade, oignons confits, tomate,
poulet pané, copeaux de
parmesan, oeuf poché

Salade fraicheur

Salade, tomate, concombre,
oignons confits, choux rouge,
avocat

Salade de chevre chaud
Salade, oignons confits, chévre réti, 1 4, 5 O €

tomate et jambon Serrano

Nos hurgers
/French burger

Mayo a I'armagnac, cheddar,
tomates, oignons confits, steak
haché, oeuf av plat, camembert

Burger Auvergnat

Mayo a I'armagnac, cheddar, tomates,
oignons confits, steak haché, fourme
d’Ambert, lard grillé

Indian burger

Poulet escalope, mayo curry,
tomates, oignons confits, cheddar

Burger vegé

15,50€

14,50€

14,50€

N

18€

18€

17€

Nos viandes

Créme de miel, écrasé de

pommes de terre | V4 €

Filet mignon de porc (180g)

Frites maison, salade, sauce
charcutiére 1 7 €

Piece du boucher (180g)

(Bavette d’Aloyau 180g)

Frites maison, salade, sauce
poivre ou fourme d’Ambert

Cote de beeuf (180g)

(1kg pour deux)
Deux bols de frites, un bol de salade,
sauce poivre, fourme d’Ambert, aioli

Magret de canard (entier ) 22€

(Entier : 300g +) Créme de miel

Escalope de volaille (180g)

19€

70€

17€

4

Mayo curry, cheddar, tomates, oignons

confits, oignons rings, falafel de
wemve

Magret Cévenol (chevre) 25¢

wtier:wl)g + /
Nos poissons

Pavé de saumon (160g)

Frites maison, salade et
son daioli maison

Seiche d la plancha (180g)

Frites maison, salade et
son aioli maison

22¢€




Nos vins blanc

Versant Viognier

IGP 0C 2023 S¢/21€

12,5cl/75cl

Albarino Bouchon
IGP 0C 2023

Petit Paradis AOP
Saint Chinian 2023

5€/22¢€

12,5¢l/75cl

5€/22€

12,5¢l/75cl

Combe Saint Paul
Chardonnay IGP 2023 12575«

5€/20€

Uby n°4 IGP

6€/24¢€
Gascogne Blanc

12,5¢1/75cl

Nos vins rose

a

Domaine Coste
Moynier

N

5,50€/24€

12,5¢cl/75¢cl

Nos vins rouge

/Mus de Jon Tradition I
Pic Saint Loup 2022 ¢ 50¢/27¢

12,5¢l/75¢cl

Chemin des Reves

A 4

Abracadabra 6,50€/28¢€
LGD 202] 12,5¢l/75¢l
Paul Mas Silenes des

Peyrals bio 2022 37¢€
Trefle Rouge Domaine

Le Claud 2021 5€/20€
L'ame Domaine Claud

Bellevue 6,50€/27€
Cartagene Domaine ,CC
Le Claud 5,50€/24€

12,5¢cl/75cl

A




