
MENU SAINT-VALENTIN
L’ATELIER DU PETIT JARDIN

CRÈME DE FOIE GRAS, CONDIMENT POMME POIVRÉ ET BRIOCHE
PERDUE, TRUFFE FRAÎCHE

CARPACCIO DE DAURADE ET BETTERAVE, HOUMOUS DE PETITS POIS À
LA MENTHE, TUILE CRAQUANTE À LA NOISETTE, VINAIGRETTE À LA

ROSE ET SORBET BETTERAVE

RAVIOLE DE LANGOUSTINE AU COMBAWA, BISQUE DE TÊTE
RÉDUITE, ÉMULSION IODÉE AU SAFRAN

EFFILOCHÉ D’AGNEAU DE 7H EN BALLOTTINE, SEGMENTS DE POIREAUX À LA
CRÈME DE PISTACHE, COULIS DE CAROTTE AU GINGEMBRE, JUS VÉGÉTAL AU MIEL

COQUE AU CHOCOLAT, MOUSSE CHOCOLAT BLANC YUZU, INSERT FRAMBOISE 
ET SON SHOOT PINA COLADA

DUO DE PÂTES DE FRUITS PASSION ET CERISE

75€ AVEC COCKTAIL
 (AVEC OU SANS ALCOOL)

85€ AVEC UNE COUPE DE
CHAMPAGNE POUR LE DESSERT

POUR RÉSERVER : 
04 67 82 09 87 

CONTACT@PETIT-JARDIN.COM


